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ABSTRAK

Kopt merupakan salah satu penss: mapuman vang banyak dikonsums: oleb masyaraka
Indonesia, Tingkot konsamsi kopi di Indonesin meningkat setimp iwhmny e, Provinsi Lampung
merupakan salzh satn provinsi penghasil kopi terbesar di Indonesia dengan Kabupaten
Tangzuimus menjads kabupaten ertingg kedua penghasil kopo terbesar i Lampung. Hal im
menyebsbkan berkembangrya UMEM Kopi di Tanggamus vang memproduksi kopt bobuk
Robusta, UMEM ini memproduksi kopi entuk dipasatkan di sefunah Indonesia dan jugs
dickspor ke luar negeri, Oleh Karena siupemilik horus etop menjoza kualitns dan ms Kope
denpan ||;|,1;||;:':|pl-c:||| {CPPB-IRT {Cara Prowluksi Pangan yang Binik unmk Ichsern Rumah
Tangga). Hol ini menvebubkan perunyn tindoknn evoluss: terhodap CPPBR-IRT poda UMEM
wivtiah pernastakon kualitas an ot produk juga pengujuan AKK sern ALT wntk seengetahin
Toaghal Keamanan pooduk. el i, peri adasya rekomendias peneripan fstem HACCP.
Observas: telah dilaksanakan poda vmeeal O Apal 2021 Berdasarkam hagil obseervas: techadap
penerspn CPPB=IRT poda UMEM Kopi Bubek Robusts Tanggamus, ferdapat |2 elemen vang
diperikss sesual dengan gyarat dam sdn 2 elemen yang scharsnya nds upays perbaikan. Hasil
ujp AKK dam ALT pada lima samepel kopi bubuk robosia meanunjukkon bahwa peoduk tdak
mengimlung Kapang, Khanr, &an MMikrobs, Berbisarkan rebomendiss pepesipan sistem
HACCE, diperiukon observasi matin pado air yang digunaksnm ontuk pencocisn biji kopi

Kot Kuned @ UMEM; Kopa;, CPPREART, HADOP: ALT, AKE
ABSTRACT

Ceffee wors g bype of everage thal widdely conswred By fndonesians, The feveld of coffee
consinysion i Indonesin inereases every year, Lampanrg (s one of the fargest coffee pricfuciang
i Indoresia with Teegoavue benrg the 2ed ghess colfee pranducing aisieiet in Lampng. This
Ders e ter o growitk of Srad! ard Mediorn Engerpreiie (SMED of coffve @ Tanggonmas area,
anate apf ey v et e iy of Belsra groamd coffee. These SME procduced rodeiie cofier
fa b merrkered throwghows Tndonesin ang expory fo abroad, Thergfore, SME owners pst
o aenden elee guealiny eed quality of coffee by fmplemenning GMP (Goog Margfoe ke g
Pracrives ). This conses the wecd for evaliation of GMP o SHE o ensure product guoline aed
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guarelity crx well wx Veorst and Modd Plate also Total Plate Cound legting o determine the level
af prastuey safery. In addifion, there we alse gived some reconmendations for the application
af the HACCP gestem fo SME. Bosed oo the resuits af aheervations an the appfication of GWE
af SME Bobusia Tanggpamue Grovend Coffes, there e 12 elemenits that are checked acvarding
I e reguiremerss ol Where ore Fedemerty tvn showld bave on affeerd fey ey, Thor resuliy
af VMP s TPC fests om Tangeamus redwista grovnd coffee prodivcts showand sher e prolect
alied mert cvoefentnn ameded, vesd, and ouceelees. Based e the recommmendaiions for the appficeiion
af the HACCF rvstem, rr'gu.l'.-;r oifsereeriiony af e eter weedd foe washiing colier Jepeins e
reguined,

Keywapdy - SME; Coffer. GMP, HACCF, Taa! Plete Cowr, Yeasr ead Mold Plare

PENDAHULIAN

Kopi mervpokan sslah satu jenis mineman yang bonyak dikonsumsi don digeman oleh
musyurakat Indonesia. Tingkst konsume kopi magional di Indonesio seponjong tabon 2016-
2021 diprediksi skan naik hingge mencopai 8229 ahoun mencapas 370 ribe on (Katadata,
2k1%), Pelan Sumatera khusosmpn Lampung mendudekl peringknt o dan ma provimsi
premiisok kopi terbesar di igonesin seielah Suimilens Selivtan pocdi taben 2008 dengin luiss area
total peckebunan ko sebesar 157 682 Ha (BPS, 201 6). Kedua provinsi penghasil kops terbesar
hanya memproduksd dua jenis Kopl yvaliu ambika dan robosta (BPS, 2005). Meourut BPTP
{2018 kopi mobosta awerapakan kopi vang paling banyak diprodukss mencapal 93% besasal
dari berbagai dacrab di Sumatera, salsh sstunyn provingd Lampung, Hal ini dikarenakan doerah
Lampuang sccara wilayah dan ikl lelb cocok nembodidayakan dan memprodoksi kogs
robusta ditandingkan dengoam kopi arabika

LMK R ( Ussha Mikro Kecil Menpengah) Kopi menepakan saluh satn UMEM vang paling
berkembamg di provinis Lampung, Berdosarkan datp yeng dipersleh dan Dinas Koperms: LEM
Provins Lampung {Z008L, jumiah UMKM Provires Lampang memngkal selig ahunnys
mencapal 95,158 unit peda tohos 2017, Salah soty UMEM yang berkembong di Provinsi
Lampung vain UMEM kopi hubuk di daerah Taspgarmus. Menurut BPS (2014}, Kabupsien
Tangsamus memiliki arcal produksi BEopl robuosta tedbesar ke dua Ji Provessa Lampung
mencapm 43 931 Ha, UMEM i mempeoduks: kops robiista sebanyak 0% antuk Rosstery
dan 3% wnik persediaan kafe, Selain w UMER ini memiliki lnhan perkebunan kopl mobusia
vang weeletak di daerah Gunuag Sari, Ule Belo dan bokasinva ndak jooh don UMBEM seor
kualivas kopi setap ierjagn.

Selwin memproduksi kopi bubuk yang dipasarkan di sclunsh Indonesia, pemilik juga
mefakukan ekspor anuk memennhi Kebutohan pelanggan di luir negen, Oleh karena o,
produk kopl bubuk hioros ictop memperiabankon ot dan kealitesva dengan memenuhi
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petsyaratan dori Badan Peagawas Obat dan das Makanan NMomor HEO3.1.23 (.1 22207
tahwn N 2 mengenal CPPB-IRTP (Care Produksi Pangan yvang Boaik umuk Indusari Rumah
Tangza Pangzan). CPPR-IRT sangat pesting diperbatikan bagn kelangsungan industri pangan
haik imdustri skala kecif, menengah, dan besar, Hal ini dikirenakan CPPB-IRT merupakan
prasayorat utama dalam pemenuban stosdar keamonm pasgen. Hasil dan evalwasi CPPB-IRT
akan dibapdingkon dengan hasil Uji Angica Kapang Khomir {AKK) dan ALT { Angks Lempeng
Totoly untuk mengetahui tingknt keomanan produk,

Cary Produk= Pangsn Yang Baik Untuk Industn Buwmah Tangea Pangan (CPPB-IRT)
mierupskan simplifikasi dani Cara Produksi Pangan Olahan vang Baik (CPPB) vang merupakan
stands mutu alan persyaratan keruman pangan vang diterapkan di Industn ¢ Usaha Pangan
Olahan szcara wnum, Tgjuan diernpkannya CPPE-IRT pada IRTP/UMEM adaliah wnik ; @)
menghasilkan pangon elaban yeng Bermuia, aman untek dikonsumsa dan sesoan dengan
niuian Konswmen; By mendorong TRTPLUMEM ]H&ﬂgﬂ‘rhllr.ul pangan agar bBedanggung
jawab  terhadap mute dan keamonon produk vang dibasilban: c) mesimgkatkan dava saing
[RTPUMEM pengodaban  pangan; serts d) meningkstkan  produktifitas dan efisiensi
[ETPUMEM pengolahan pangan.

Prasaparat lein yung pero diperhntikan oleh UM EM kopi bubuk guna memenohi tingkat
kesmanan pangan salah sahmya adakah penengpan HACCP (Flezand Anabvas Critical Coard
Point), Sistem HACCP sangat perbu dilakukon sehagal tindoknn pencegahon hal-hof yang dapat
menuninkian mun dan berkaitm dengan keamanan pangan produk, Menunn Farina (20003,
kila pererapon sstem HACCP pada indesiri secam kese lurnhan dopot dilokekan dengon bepat
itkcn inclaste akan el Berbaga beuntuagan sepert adanya perbaikan pada operaseaial
sislen, pepurangan layva transaksi, dan lain-laia.

Oleh karens i, evalussi werbadap CPPB-IRT yang diterapkan oleh UMEKM Kopi Bubuk
Tanggamus perlu dilskukan mengingst adanya penmintaan produks) kopl bubuk yang tenss
meningkat baik di dalam maupun lear negeri, Selnm it perlu sdanya rekemendes: penerapan
siziem HACCE di UMEM Eopi Bubak Tanggamus berdnsarkan SNI Fenerapan HACCP 01-
A852- 1995, Bedun hal terschat songat penting unituk diperhatikon mengingat penjualon kop
bubak vang terus meningkat. Hal ind dapat dijadikan sehagsi bahon evaluasi perboikan pada
LUMEM Keopi Bubuk Tangeamus dalam bisnis yoang telob berjslon,
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METODE PENELITLAN

Penelitinn in ditaksansian dengan melakukan ebservasl lapangan di selah sau URESM
Rop Bobuk Rolusta di Kabupaien Tangoamues, Lampong poda fanggal 9 Apal 2021, Lakas
petkehunan kopi vang digunakan sebagni hahan ueama UMEM ini tedetsk di Desa Gunang
Sari di dacrah Uy Belu, Kabupatens Tanggamus yang menipgakan dacrah pegunungan. Produk
vang dihasilkan oleh UMEM Kopi di Kabupatem Tapgeamus adalah Kopi Robusis,
Felokspnoon observasi CPPR-IRT dilakukon dengon menggunakan lembar cheeklist yang
diterbitkan aleh BPOM Nomor HEO3 1230412 2207 tahun 3012, Informasi didapatkan
dengan melakukan wawancars kepada pemilik UMEM & selbmjamya dilskekan observasi
untuk mengkonfirose hasil dats vang dipeccleh, Data hasil observas: Bpangan disusun dalam
benmuk Eabed dimn marsi sesuii hasil observisi, Analisis dilakukan dengaen membandinghim hasil
abacrvas dengan standar yang sudah ditetapkon pada mosang -imasimg vanabel dalam tabel
checkist, Hagil observisd vane belum memenuhi syarn CPPR-IRT dapat dijadikan disar
dalam pembenan rekomendasi mengenal wpava peningkaten pelakzoon CPPB-IRT pada
LMEM kopi bubpk Tangeamuos. Hagil evaluosi CPPE-IRT kermudian dibandingknn dengan
hasil (AKK b mengeondon metode analisis berdasurkan SNT IS0 2E527-2 sedamgboun analisis
ALT berdasarkon 150 48233-1, Uji ALT doan AKK diterapkan poacda lima sampel kopi bubuk,

Rekamendas HACCP pada UME M kopi bubuk Tanggamus dikakukan dengan mengacu
Pl Cuiaelines for Applicarion af FACCE Yvstern vong ditetapkan oleh Codey Alimeniaris
Commisier (CAC) yang telih disdaprass, Rekomendasi HACCP paa UMEM Kopi Bubuk
Tanggamus dilakukany berdosarkan limn persyarston dasar yang terdin atos pembentukan tim
HACCP, pendeskrpsi peodik . perabiatan dan peagensbanzan diageaim alir, 20a tidakan
venfikasi diagram alir, Sedangkan peserapan tujub peinsap disar HACCE tendiss atas asalisis
bahan dan pencegahannya, mdentifikasi CCP (Catical Control Poant). penetapan batas krits
CCP, menemapkan proscdor pemastaan, menctaphan tindeakan koreksi. menyusun prosedur

verifikasi serta menstapkan prossdur pencatatan,
HASIL AN PEMBAHASAN

Berdasarkon Persturan BPOM Ma 1] Tahun 2004, pensenksaon sarona produksi Pangzan
bslustrn Ruman Tangea mencakup @ § Lokase dan lmgkaegan preoduks; 20 Bangunan <das
Fasilitas: 3. Peralston produksi; 4. Suplai aratan sarana penyedioan aim 5, Fasilitas dan kegiatan
higrene dan sanitas, 6. Kesehatan dan higiene Karyawan; 7. Perseliharan dan program higiene

sunitasi koaryawarn, B, Penyimpapan; % Pengendolian proses: 10, Pelabebin pungan; 11,
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Pengawasan oleh pesanggung jawab: 12, Penankans produks 13, Peacatatan dan dokumentasi;
[4. Pelatihan karyaswan.

Sesuad dengan Peraturan Kepala BPOM RI Momor HE 03,123 04 122207 tshan 2012
Pemerksaan Sarana IRTRUMEM dlakuken dengan menzgunakon alat akur berupa Formulic
Penenksazn Savann Produksa IRTPUMEM vang berisz 14 clenen vang dipenksa desgan 4
lewe] persyarntan ketidaksewaimm yang terera pada Tabel 1

Berdasarkan hasil pemenohen persyormtan poda proses msdit CPPH-IRT, moke dapat
diperoleh rekapitulssi nilai ketidaksesuninn pada tisp elemen vang skan menenfuksn kriteria
lewel = IRTF hasil penilaion pemerikssn sesusi dengan Tabel 2, Sarna produksi dinyatakan
memenals persayaratan apabila nilas hasil pemenkssanmya berada pada level 111 Apabila
masih  bebom sesuad omaka  akan dilakukan  oaodin berkals sessai denpan  level
ketdaksesuaiannya.

Penelitian ini berfokus pada proses besiis vang dintlai berdasarkan dizgram alir prosas
produksi. Terdagat sembilan alue proses produbksl vang rerdiel dam enam peoses besar. vaitu
persiapan bahon baku berupa pemetikan biji kopi. lalo dilanjutkan ke proses penvortinmn vang
praile talsp ini biji kopi rusak dan busuk dipisabkoan . selanjumys proses pengeringan biji kopi
dan dilonjetkan dengan gradfing dn penyodimnn securn manwil ok memisshkim biji kopi,
kemudian privses rosting din pengemasan yang disajikan padi dizgram alir Gambar 1

Proses identifikosi dilakukan secon bingsung melabui proses wawancam dan survel atag
pengamatan gsong. Hasil tabel dafiar penksa CPPE—IRT yang digunakan daps olilibar
pada Tabel 3,

Berdasarkoan haghl pembaian secam keselusihan, UNEM Kol Bobissta Taaggamis telak
memcnuhi hamper seons elemen CPPE—IRT. Mamun berdasarkan Tabel 4 dilawah dapat
dilihat balwa pada elemen A ldan C.3 rerdapat ketidaksesuaion minos das serus. Pada Elemen
Al mengenai lokasi dan lingkungan produkst dieenukan bebwa tngei cerohding asap pads
nung produkst tidak sesun stendar, hal ing memungkinkan limbah ssap rang produksi
mengkomamingsi nren dilwr wang produksi yvang merupakoan area keluor masuk bahon bako
dan produk jadi, Elemen © 5 mengenal permukaon vang koniek langsang dengan pangon tidak
baleh berkarat dan kotor, ditermakan baboen pernlotan vang digunskan pada proses produksi
ada yvang swdab mwlal berkarat karena proses pencucian alat dilakukan sebufan sekali,
Ketidaksesusian pada faktor kebersihan alar produksn fersehn berpotensi menyehabkan

kontgminasi fisik den mikmobislogi yang dapad merusak keomanan produek §Shoardi o wil,
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2014, keguatan pescucian alat produks sebaknya dilakukon paling lama seminggn sekal
ergamung jedwil operusionsl ruang produksl.

Selain itw, peneliti juga melihat perbedaan pencrapan CPPR-IRT yang dilakukan olsh
LIMEM sebelum dan saat menghodopd pandemi COYID-19, Hasil yang diperodeh adalah tidak
tidapat banyak perbedaan pada penervapan CPPB-IRT pada UMEM kops bubuk. Perbedaon
hanya teriztak pada beberapa karyawan yang memikal masker, terdapat hondsaninizer, dan
disedinkon beberapa titik untok temped cuci tangan,

Uji AKK yang diterupknn pada produk kopi bobuk Tonggamus memiliki hasil dimana
pasla produk kepi bubuk tidak terdapat kapang dan khamir atow dapat dikatakan bahwa hasilnya
negatif, Berdasarkan Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 13 Tahun 2009
mengess batas maksimal cemran mikroba pangan olabon, prokik kope babik maksansl
mengatdung maksimal 107 koboni'g kapang dan khamic serta 10° koloni'e mikroba pada ALT.
Selan i, hast] ALT menunjukian tdak terdapat pertumbulen kolond pada semua cawan seri
pengenceran sampel tersehut. Schingea dopat disimpulkan babwa pada proses produksi kopa
sudah menemphan tingkat keaomansn pangsn veng sesosd dengan basil evaluasi CPPB-IRT don
ey prosduk smsn ek dikonsumsi.

Rekomendo= pererapan HACCPE yang pertama difakukan padn UMEM Kopi Babok
Tanggamus adalwh pembentukan tim HACC P, Tim ini berianggung jwwah dalam penyesiman
rencang HACCP vong terdire dant tim UMEM Kopl Bubuk Tanggnmuss serls tim der Pusat
Kajian Pengembangan Teknodogi dan Kolaborasi dengan penelid, Selanjpumya dilakukan
identifikasi produk Kopi Bubwk Tangganws yang disojikan pada Twbel 5,

Tahapan selanjiinya adalah bdennifikasl pengguna peodok Tahap il membsahas
mengetai identifibas: cara peongeunsan produk oleh Eomrssmen. cara peinyagian peoduk. sena
kelompok konsumen yang dapat menghkonsums produk . Hal ini beriujuan uniuk mengecabin
spsaran konsumen dan memberikan informasi  apakah peoduk yang  dibasilkan dapat
dikorswmse el seluruh konsomen atas hanya peds konsumen yang tidok sensitf terhadap
makanan, Kopi Robusta Tonzganmus mempunyai segmen pasar unmuk masvarako anmm.
Produk im1 merupakan produk setengeh jodn (ierermedienr) sehingen horus disedub terbebih
dzhulu sebehom dikonzumsi. Kopi saat ind men jadi minuman yoang sangat diminaii obeh segala
kalomgan, Pelanggan kepi robosty Tanpgamus uega bersal doni moneanegorn seperti Mexicoo,
Singapura dan Malaysia

Setelzh dilssukan identifikasi pengpuna produk, langkash selanjuinya vang barus
dilakuk rekormsendasi penerapan HACCP adalah analisis babaya (Hozand) seperti pads
Tabel 6. Analisis bahayy pads proses produksi kopi difakukan uniuk mengetahol tedebih
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dahuli faktor pesvebab babayva dan bahaya potensial yang dinmbulkan, kemsdiss

mengkaegorikan baheva tersebu apakah remmasek bislogi. kimin swo fisik dan menetaphan
resiko atan sionifikansi babaya yosg lendentifikos serta menetapkas Gadakan pencegahan
Buhaya dibedinkan atas bahaya biokogi (hakteri. kapang. khamir dan parasit) bahoya Kimia
{racan stau babas yang tidak layek dikossumss dan terkomanunast poada produk) dan bahaya
fisik {potongnn kerikil, rambut, koki semngga, potongan logam, potongan ksyo dan
schagoinyn. Kontamines! pads prodok dopmt dischebkan olch kumpgoyo sanitasi dan
kebersihan praduk,

Penentvan CCP dilakukan dengan menggunakan decision free (pohon keputusan) miiak
mengetzhu bahan &an proses produks ermasuk CCP st bukan CCP. Pobon keputusan beis
urutan pertanyisin dafam mepentukan apakah eemasuk suare ik kendali keanis, Terdapat
gl pertanyaan yang &la pada pobion keputssan, OCP pada proses produksi Kom Robusta
Tanggamus i UMEM Kopl Robusa Tanggamus ditampilkan pada Tabel 7. Hasslova
mentnjukan bahwa b kopl dengan potesst baboyas Bicdogi adonya hama bukon merupakan
CCP, knrens tidsk terdspat tindokan peengendslisn yang spesfik oantok menghilangkan podensi
heahiawy tersebul. Sedungkan untuk balbap air denguan potens bahays biologi séanys konuaminasi
E. Cofi dan Koliform  mempakan OCP Hol tersebut  dikprenskan tendopot tindakam
pengenidalian yang spesifik antuk mencegah, mengurangi, stan menghilangkan potensi hahaya
terssbuat yortu dengan cara memperbatikon proses perebusan e serto untak bahoen dan tahapan
yamg luin pada proses prodoksi kopi

Bz kritis padu setiop CCP ditetapkon berdasarkon referensi don standor, Batas terschut
tadak Bobeh teflampanl, korein bBatai-bats Kol tefsebi didab merupakan tdesansi vang
menjamin bakwa bahava dopar dikontrol sema menjamin keamanan produk yang dibasilkan.
Batas kritis untek CCP pada observas kali ini ditampilkan pada Tabel 3. Tabel tersebur
menunjukan babwa butas kritls uniek babon s dengan OCP konaminasi E. Cali dan Koliform
yaltu kontominmsi B, Coli dan Kelitorm peda air adelah negatit. Batas kotis tersebot diperoleh
dari SWI 624 Z-2015 entang Air. Hal imi juga dilakukan uniuk bahen dan thapan yang Inin
pada Eﬁﬁ produksi kopi,

Berdasarkan hasil peoestapan prosedur monitorng, pemantanan dikakukan eecan viseal
pada kondesi bahon bakw, seteloh proses dilnkvkanmya proses pencucion. Pemantouam in
dilakukan B:jrnw:m wang melakukan pencician di ruang peacucian, Tindakan koreksi yang
dilakukan jikn terjmdi penvimpangan terhadap batas krtis adalah melakukan penahanan
terhadap produk dan melakukan pemisahan produk pada penyimpanan vang steril (bebas dan
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kontamings mikroba lainoya. t:mn penvebab penyvimpangan saperi subu atais waktu
vang mebebihi butas krites vamg bertujuan sebagai recovd penylmpangan pooses.

Foareksr atas poiy impangan dapal terjadi dibagian sormifikasi, Mesalnya tindakan koreks:
yang dilakukan pain bahan bake yong digunakan vaile denzan menjamin keamanan pangan
dian behas dart benda asing Kemadens tindakain koieksi vang dilakukan aniuk alac, pengemasain,
limgkmaan dan pekerja dapat dilokukan dengan pemberishan alst ota dengan pelaksanaan
samnitpsi pekerja dan lingkungan, sertn pengecckan jenis kemason dan pemilihon kemaosan vong
aman dan baik,

Prosedur validasi dilakukon untuk memastikan bahwa rencona HACCP dagat efektif
untuk dimplementas kan. Prosedur venbkas melipunn versfikass sternal dam eksternal.
Verifikasi mernal berupa tincikan peninjaoan ulang yang dilikukan oleh pibak perusahasn
sedanghon veriftkisa ekstemal hasanya dilakukan oleh lembaga terhadap batas  krits
kantaminasl EOCo0 dan Koblfoan piada alr yang digiskon umik proses pencucian bl Ko,
Tindakan perbarkay vang dilakukan adolah dengan melakukan pemanosan air sekoms 5 menit
hinggn mencapai subo minimal 70 °C

Penctupan dokumentasi yui kegiatan pencatutan din pemibukosn yang efisien nengeiii
selomh proseduar dalam renconn HACCP, Kepiatim tl.‘-‘l.’H‘bHTd#rﬁ.l ngsi untuk e manias
herlingsmgnyas proses produksi berdasarkan rencann HACCE, Dokamen atan rekaman diia
adaloh bukti feralis bohws suotw tindskom telah dilokukan, Cokumen disusun dengan
menggurskan rrn'muwﬂmr:-mg. Pokumentasi dan pencataian yang dilikukan 3 UMEM Kopi
Robusts Tanggamus antarm bin dokomentasi tim HACCT, deskripsi produk, bagan alir proses,
cdtarin  moRitoting semisa dhapan proses milil dar penerimasn baban baku o sampal
penyimpasnn produk akhiv, catntan tindakan koreksi, catatan tindakan verifikasi, dan lam-lam.

Berdasarkan segala peraparan yang telah ada, maka rencana HACCP yang dilakuksn
pasila UMKM Kopi Robusia Tangeamus adaloh pada ain perebusan biji kopi demgan adany s
pengendalian pedo kemomgkinen kontaminesi E-Celi dan Koliform, Hal yang hams secara
mutin difakukan pemmmisonn sdolnh oheservasi terhadap air veng digunakan, Tindakan koreksi
yiang disaronkon adolah dengon adonya percbusan tap koli proses pescucion biji kopi,

KESIMPULAN
Berdasarkan hasil observast penetapan CPPR-IRT pada UMKM Kopi Bubuk Robusta

Tanggamus berdasarkan 12 standar CPPB-IRT terdapat 12 clemen yang diperiksa seswn
dengan syaratdan ada 2 elemen yang seharusnya ada upaya perbaskan, Hasil uji AKK dan ALT
psila prosduk Kopi Bubuk Bobusta Tangganes menunjukkan bahwa prodok tdak mengandung
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kapang, khanue, dan mukeoba. Akae tetaps besdasackan reboswndasi HACCP pedu
diperbatikan pala potensi bohaya kenamings E.Coli dan Koliform pads air vang digunakan
untuk pencecian bl kopi. Sehmggs perlu dilebukan trsdakan pencegahan dan upaya antok
ahservasi terhadap sanitasi air secara ratin
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Tabel 4. Hasl petperikeaan standar CPPB-IRT UMEM Kopl Bobusta Tanggams
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Tabel 7. Penentuan CCP pods UMEM Kopl Bubuk Robusta Tangganius
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Gambar 1. Disgram alir proses produksi kopi bebok robusta Tangzanms
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Evaluation of GMP and Recommendation of HACCP at SME

Robusta Coffee in Tanggamus, Lampung
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